
新鲜的鳄梨酱搭配玉米片 

自制传统墨西哥辣酱或树番茄酱搭配玉米片 

 

墨西哥风味豆泥搭配玉米片 

手工炸成的饼皮里塞满由虾仁和干酪制成的馅料 

由土豆泥、吞拿鱼、鳄梨、洋葱和蛋黄酱精心制成的秘鲁名点 

 烤蟋蟀中加入蒜、美洲相思树辣椒和奶酪等佐料二次炒制，搭配玉米饼 

墨西哥辣椒里填充芝士，裹上面包屑后油炸制成 

每天新鲜腌制，将鱼浸泡在柠檬、生姜、辣椒、玉米和香菜等混合制成的酱汁中 

香酥玉米卷中填满风味鸡、奶油、沙司和奶酪 

秘鲁奶油风味大虾，配以紫洋葱、番茄、米饭和土豆 
 
 

…………………………………………………………………………………………………. 

Please advise your waiter of any allergies. 

Besos Latinos has Gluten Free, Dairy Free and Vegetarian options on the menu. 

All our dishes are freshly prepared so we will greatly appreciate your patience! 

Head Chef Luis  Cabrera 



                
 

牛肉/鸡肉/蔬菜配以豆子、奶酪、酸奶油、红沙司和沙拉 

 

多汁牛排、碎番茄粒、酸奶油、新鲜的奶酪及鳄梨酱 

 

 安格斯牛肉、新鲜的香肠、酥炸猪肉、树番茄酱及香菜 

 碎鸡胸肉佐以墨西哥辣酱、洋葱及香菜 

 芙蓉花加入美洲相思树辣椒、蘑菇、玉米和鳄梨酱炒制 

 新鲜的鱼肉配上墨西哥蛋黄酱、玉米和红辣椒酱  

 大虾佐以青柠和墨西哥辣椒奶酪酱炒制 

 玉米卷饼中填满干酪、牛肉或鸡肉或者蔬菜 

 

 玉米饼卷上细嫩鸡肉后，浇上绿树番茄酱、酸奶油、豆子和奶酪 

 红沙司/树番茄酱/鳄梨酱/墨西哥辣椒酱 

…………………………………………………………………………………………………. 

Please advise your waiter of any allergies. 

Besos Latinos has Gluten Free, Dairy Free and Vegetarian options on the menu. 

All our dishes are freshly prepared so we will greatly appreciate your patience! 

Head Chef Luis Cabrera  



 

 

 

 

 烤牛肉或鸡肉串，配以培根、辣椒、洋葱、蘑菇和奶酪，搭配玉米卷饼和炸豆 

 

 先将嫩鸡胸肉用熏森田辣椒酱腌制，烤制，覆盖在墨西哥米饭上并以沙拉为配菜 

 

 煎鱼配以红椒、番茄、橄榄、刺山柑花蕾和腌辣椒，搭配米饭和沙拉 

 

   将鸡胸肉切成薄片后裹上面包屑和上等香草，微火慢煎，酪、绿沙司和青柠色拉汁 

 

原料使用 100%有机安格斯牛肉，牛排表面烤至微焦，配上阿根廷绿烧烤酱、炸土豆

、猪香     肠和沙拉 

 

 新鲜的虎虾或鱼先用烤辣椒、红辣椒和蒜蓉酱处理，覆盖在腌菜和米饭上 

 

 当季蔬菜佐以上等香草，烤制，再淋上青柠汁和鳄梨酱 

 

点 ，我 根据您的偏好

ǯ 感的 。 

…………………………………………………………………………………………………. 

Please advise your waiter of any allergies. 

Besos Latinos has Gluten Free, Dairy Free and Vegetarian options on the menu. 

All our dishes are freshly prepared so we will greatly appreciate your patience! 

Head Chef Luis Cabrera  



 

 

绿色沙拉，黄瓜，樱桃西红柿，胡萝卜和石灰油醋汁      

混合沙拉，奶酪，新鲜番茄，鳄梨和香菜敷料       

 

 

                                           

 

如果您有食物 史 。 

我 菜肴均 新 ，非常感 耐心等待！ 

主厨 Luis Cabrera 

…………………………………………………………………………………………………. 

Please advise your waiter of any allergies. 

Besos Latinos has Gluten Free, Dairy Free and Vegetarian options on the menu. 

All our dishes are freshly prepared so we will greatly appreciate your patience! 

Head Chef Luis Cabrera  


